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Slat stark senap
Jonny - 2024-12-05

Forberedelsetid

30 minuter

Svart

latt lagat

Portioner

pa Julbordet kanske

Description

Med Julen i antadgande kan det vara gatt med egen hemagjord senap
en slat stark senap

Ingredienser

— 2 dl senapspulver (colemans)

— 1.5dl gradde

— 0.5dl vatten

— 1dI Nick's Use Like Sugar (som stevia) eller vanligt socker
— 1 msk rapsolja (neutral)

— 1.5 tsk vitvinsvinager

— 1 msk cognhac

Instruktioner

Blanda ihop senapspulver och sétning i en kastrull.

Tillsétt gradden och vattnet.

Koka upp och lat std och sjuda under konstant omrérning i cirka 10 minuter.
Lat svalna till runt kroppstemperatur och tillsétt vinager och cognac.

Blanda ihop och sla upp i glasburk.

o g > w NP

Lat senapen std i kyl minst en vecka innan servering, da far den ut sd mycket smak som mgijligt.



