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Kramig potatisgratang med Kassler
Jonny - 2024-12-12

Forberedelsetid

ca 50 min

Svart

medelsvart

Portioner

4 personer

Description

Har du lange letat efter den perfekta potatisgratdngen behdver du inte leta lange till. Denna graténg har allt, den
ar kramig, graddig och helt enkelt alldeles underbar. funkar klockrent som middag. Man behdéver inte nagon sas
till denna. Hart bréd med en skiva ost ocksa gott till

Ingredienser

— 1 kg fast potatis, stor, skalad (800 g)
— ca. 500 gr Kassler

— 20 bryselkal eller mer efter behov
— 2 gula Iokar

— 2 klyftor vitlok

— 50 gr smor

— 4dl vispgradde

— 2dI mjolk

— 100 gr lagrad préastost

Instruktioner
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Satt ugnen pa 225 grader. Skala och skiva potatis och I6k.

skar kasslern i skivor ca 1cm, skar bort kanterna runt om strimla skivorna i 1 cm tjocka, dela sen rakt dver sa
du far mindre strimlor

tina bryselkalen och skar varje i 4 klyftor

Svetta l6ken mjuk i en kastrull med smoret. Pressa ner vitloken. Hall pa gradde och mjolk. Tillsatt potatisen.
Lat koka ca 10 minuter tills potatisen &ar nagorlunda mjuk.

smora en glasform (gratangform), lagg ett lager i botten med potatis réran
str6 over kasslern och bryselkalen
hall 6ver resten av potatis réran i gratangformen. Stro pa osten och tillaga ca 30-40 minuter i ugnen.

Tips. om du vill ha mera salt sa lagg en tsk salt i kokande potatis réran men den blev god med saltet fran
kasslern.

Prova att variera med blomkal istallet for bryselkal ocksa gott..



