WISOMIAGARMAT
/// el oah o6 gote

Raggmunk med Flask eller Bacon
Jonny - 2024-12-17

Forberedelsetid
30-45 minuter

Svart

latt lagat

Portioner

4 personer

Description

Ja vad sager man, sa gott som luch pa en Lérdag

Ingredienser

— 1 kg potatis(ar)

— 1stagg

— 1 msk mjol

— smor, och olja till stekning salt

— 800 gram sidflask, rimmat, i skivor eller 4-5 pkt bacon
— peppar

— ---Till servering ---

— lingon, rarérda

— appelmos, eller &ppelkompott

Instruktioner



. Skala och riv potatisen grovt.

. Krama ur vatskan om det behdovs. Vispa ihop &gg och mjol samt vand ned den rivha potatisen i smeten.
Blanda allt snabbt, salta och peppra.

. Stek flasket/bacon frasigt och gyllenbrunt, inte for lange for da blir det hart och torrt.

. Bdrja stekningen med lite olja och smdr i pannan. Nar flasket/bacon ar klart héller du av flottet men sparar
det till stekningen av raggmunkarna. Hall flasket/bacon varmt.

. Bryn smor och lite flaskflott i en stor stekpanna, klicka ut smeten och platta till s& tunt sommaijligt. Stek
raggmunkarna frasiga och gyllenbruna pa bada sidor.

. Servera rykande varmt med flasket, rarérda lingon och eventuellt &ppelkompott.



