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Paj med skinka och Purjolok
Jonny - 2025-02-09

Forberedelsetid

Under 60 minuter

Svart

medelsvart

Portioner

1 normalstor paj, ca 4 pers

Description

Perfekt mat att ha med i matladan till jobbet eller att ha hemma i kylen som gar snabbt att varma om man blir
lite sugen men som aven ar god att ata kall. Nar jag staller till fest och bjuder pa buffémat sa bjuder jag alltid pa
nagon form av paj. En sak som &r saker ar att jag kommer laga mycket paj i ar och jag hoppas kunna hitta pa
ett nytt harligt recept.

Ingredienser



— --- Pajdeg ---

— 3 dl special vetemjol
— 120 g smor

— 1lagg

— - Fyllning ---

— 1 Purjol6k (det vita)
— 200 g rokt skinka eller rokt bog
— 3dlriven stark ost

— --- Aggstanning ---

— 34agg

— 1dl gradde

— 2 dImjolk

— 1 pressad vitloksklyfta

— salt

— peppar

Instruktioner

Satt ugnen pa 200 grader varmiuft.

Mixa ihop pajdegen i en matberedare och kavla ut pajdegen och fyll en pajform.
Forgradda pajskalet 10 minuter.

Blanda ihop &ggstanningen.

Hacka purjolok och skinka och lagg i botten pa pajen.

Stro lite purjolokbitar pa toppen, Toppa med ost och hall p4 dggstanningen.

Gradda mitt i ugn 20-30 min eller tills pajen "stannat” och fatt fin farg.
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