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Silviakaka pa bakplat

Susann - 2025-06-16

Forberedelsetid

40 minuter

Svart

latt lagat

Portioner

1 Langpanna

Description

Saftig langpannekaka med vit glasyr och kokos. Perfekt nar du ska baka till manga a sa fruktansvart gott

Ingredienser

— 2agg

— 2 dI strosocker
— 2 dl vetemjol

— 2 tsk bakpulver
— 1 dl vatten, ljlummet
— --—--glasyr ----

— 100 g smor

— 1dl strgsocker
— 1 aggula

— 1 tsk vaniljsocker
— ---- Garnering ----

— riven kokos

Instruktioner



A

Vispa &gg och socker pdsigt. Ror ner dvriga ingredienser.
Hall smeten i en liten bakpapperskladd langpanna (20 x 30 cm).
Gradda i 200 grader, 20-30 min. Lat kakan svalna.

Smalt smoret till glasyren. Tillsatt sockret och ror tills sockret smalt. Ta fran varmen och ror ner 4ggula och
vaniljsocker. Hall glasyren 6ver den kalla kakan. Stré pa kokos.

Skar i rutor eller trekanter



