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Julens snabba vortbrod
Jonny - 2025-06-18

Forberedelsetid

5min + 1,5 timiugn

Svart

latt lagat

Portioner
1 brod

Description

Vad passar val battre till jul &n ett harligt vortbrod med russin, tranbér och hasselnétter? Brodet ar utan jast med
filmjolk och darmed enkelt och lattlagat.

Ingredienser

— 200 g hasselnotter

— 4 dl Kungsotrnen Vetemjol av fint karnvete
— 2 dI Kungsornen Finmalt Ragmjol

— 100 g russin, gula eller svarta

— 175 g torkade tranbar

— 5 msk vortkrydda

— 1tsk salt

— 5dIfilmjélk

— 1 tsk bikarbonat

— 1dI mork sirap

Instruktioner



. Sétt ugnen péa 175 grader 6ver- och undervarme.

. Grovhacka hasselnotterna och hall 6ver i en stor bunke. Tillsatt vetemjol, rdgmjol, russin, tranbar,
vortkrydda, salt och rér om.

. Blanda filmjélk, bikarbonat och sirap i en annan bunke. Blanda sedan samman med de torra ingredienserna.
. Kla en 1,5-2 liters brodform med bakplatspapper och hall i smeten.

. Gradda brodet i nedre delen av ugnen i 1,5 timme. Ta ur brodet ur formen och lat svalna innan servering.



