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Förberedelsetid

10 minuter

Svårt

lätt lagat

Portioner

4 Portioner

Description

Det här lite robust smak-satta receptet är till den klassiska remouladsåsen, som verkligen kan få liv i en kall
kötträtt, ägg, fisk och kokta grönsaker och göra dem till aptitretande sallader. En variant är att blanda i rotselleri,
senap och pressad citron och få en selleriremoulad. Blir omkring 4½ dl

Ingredienser

—  3.5 dl majonnäs, färdigköpt eller hemgjord

—  2 tsk dijonsenap

—  3 msk ättiksgurka, hackad

—  3 msk kapris, hackad

—  3 msk persilja, hackad

—  1 msk fransk dragon, hackad

—  4 sardellfiléer, hackade. Alt. Anjovis

Instruktioner

1. Häll majonnäsen i en skål. Rör i de andra ingredienserna.


