WISOMIAGARMAT
/J el oah o6 gote

Remouladsas
Jonny - 2025-07-06

Forberedelsetid

10 minuter

Svart

latt lagat

Portioner

4 Portioner

Description

Det har lite robust smak-satta receptet ar till den klassiska remouladsasen, som verkligen kan fa liv i en kall
kottratt, agg, fisk och kokta gronsaker och goéra dem till aptitretande sallader. En variant ar att blanda i rotselleri,
senap och pressad citron och f& en selleriremoulad. Blir omkring 4% dl

Ingredienser

— 3.5 dl majonnas, fardigkopt eller hemgjord
— 2 tsk dijonsenap

— 3 msk attiksgurka, hackad

— 3 msk kapris, hackad

— 3 msk persilja, hackad

— 1 msk fransk dragon, hackad

— 4 sardellfiléer, hackade. Alt. Anjovis

Instruktioner

1. Hall majonnasen i en skal. Ror i de andra ingredienserna.



