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Thousand Island dressing
Jonny - 2025-07-06

Forberedelsetid

10 minuter

Svart

latt lagat

Portioner

4 Portioner

Description

Oarna som gett namnet till denna dressing ligger i St. Lawrencefloden, p& gransen mellan USA och Kanada.
Den ursprungliga 1800-talsdressingen inneholl inte majonnas, utan var en enkel vin-agrettsas som fargades rod
av rodpeppar eller tomatpuré och serverades till krispig gron sallat, 4gg, potatis- eller raksalladlade.

Blir omkring 3,5 dI

Ingredienser

— 2 dl majonnas, kopt eller hemlagad
— 2 msk fyllda oliver, finhackade

— 1 msk grénpeppar, finhackad

— 1 msk ok eller graslok, finhackad
— 1 msk persilja, hackad

— 1 hardkokt agg, finhackat

— nagra droppar Tabascosas

— salt och nymald svartpepppar

Instruktioner

1. Hall majonnasen i en skal. Ror i de andra ingredienserna.



