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Rostad Potatis med Chili och Gurkmeja (Ramsy potatis)
Jonny - 2024-07-14

Forberedelsetid
Forberde 10-12 min. Totaltid ca 55-60 min

Svart

latt lagat

Portioner

4 pers

Description

Denna potatis ratt hittade jag hos Gordon R. for ca 10 arsedan,
brukar géra denna 2-3 ggr / ar. En hojdare till kott, kyckling, revben och fisk. Vi brukar ha bea sas till potatisen.
Om ni tycker att 1 tsk chilie &r mycket s& ta halva... eller mer :)

Ingredienser

— 1 Kg fast potatis
— lite oliv olja

— 1 tsk chili flinger
— 1 msk gurkmeja

— salt

— peppar

Instruktioner

Satt pa ugnen 200 grader
Skala och dela potatisen, lagg i kallt, saltat vatten, koka potatisen i 8 minuter

Hall av vattnet och lagg den varma potatisen i en bunke
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Krydda med lite salt och peppar. Lagg chili och gurkmeja. Ringla olivolja 6ver potatis och vand latt sa all
Potatis blandas.
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Placera potatisen platt ner pa en forvarmd plat eller glasskal.

6. Roasta pa 200 grader i 40 minuter.



