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Jonny - 2024-07-19

Forberedelsetid

30 minuter

Svart

medelsvart

Portioner

3 pesr

Description

En cheesecake-liknande efterratt som ser ut och smakar lyxigt, men ar enkel att fixa.
Tank pa att pajen behéver 3 timmar i kylskapet! Receptet kommer fran boken
"Sommarens sota”, Bonnier Fakta.

Ingredienser

— 3 st gelatinblad

— 3 dl vispgradde

— 1dl strésocker

— 250 g hallon

— 200 g farskost, av philadelphiatyp bar, farska, till garnering
— Pajdeg ---

— 12 st digestivekex

— 75 g smor, smalt

Instruktioner



1. 1. Kor kex och smor i matberedare. Tryck ut blandningen i botten pa en pajform eller en bakform med
l6stagbar botten. Lat sta i kylen medan fyllningen gors.

2. 2. Lagg gelatinbladen i en skal med kallt vatten.
3. 3. Hall gradde och socker i en tjockbottnad kastrull och sjud pa svag varme tills sockret har I6st sig.

4. 4. Ta upp gelatinbladen ur vattnet, krama ur och rér ner dem i gradden. Ta bort kastrullen fran varmen och
It svalna nagot.

5. 5. Mixa hallonen med stavmixer eller i matberedare till en puré. Rér ner farskost och puré i gradden. Vispa
till en slat krdm och hall den i pajformen.
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. 6. Lat pajen sta i kylskapet i minst 3 timmar eller tills den har stelnat.
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. 7. Servera med farska bar.



