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Falukorv allt i en Gryta
Jonny - 2024-07-20

Forberedelsetid

ca 20-25 minuter

Svart

medelsvart

Portioner

3 Person(er)

Description

Gratang med smakrik korv, bechamelsas, tomat och
blomkal. Enkel att gora och supergod att ata! servera med potatis eller ris

Ingredienser

— 600 g korv med smak av rokt paprika och chili eller vanlig Falukorv
— 1 blomkalshuvud

— 3 tomater

— 4% dl mjolk

— 3 Y% msk vetemjol

— 759 smor

— 3 dlriven cheddar

— 2 klyftor vitlok

— 1 gullék

— 1 krm muskotnét, riven
— sallad till servering

— brod till servering

Instruktioner



. 1 Skar ner blomkal i buketter, skiva tomater tunt, riv ost, hacka gul I6k och vitlok fint.

. 2 Borja med bechamelsasen genom att frasa smor och vetemjol i en kastrull, gér det under omrérning och
se till att det inte tar tar farg eller branner.

. 3 Sla pa mjolk och gradde succesivt, den ska binda och tjockna. Lat sasen bubbla under omréring. Smaka
av med salt och riven muskotnot.

. 4 Slanta korv och stek den i smor tillsammans med blomkalen. Tillsatt 16k i stekpannan och stek pa hog
varme.

. 5 Varva korvfraset, tomater, bechamelsas och ost i en ugnsfastform. Avsluta med lite ost p& toppen och
baka pa 225 grader i ca 15 minuter.

. Lat gratangen komma ner i temperatur innan ni ater och servera tillsammans med lite sallad och brod.



