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Förberedelsetid

45 minuter

Svårt

medelsvårt

Portioner

4 personer

Description

Ja den är godare än man köper, klart godkänd, prova vet jag...
Får du inte tag på färskpotatis så prova på glasburk (färdigkokt)... eller Fast potatis.

Ingredienser

—  900 g färskpotatis

—  1 rödlök

—  0.5 kruka timjan (0.5 kruka motsvarar ca 2 msk finhackad färsk timjan)

—  2 - 3 msk kapris eller efter smak

—  1 0.5 dl majonnäs

—  1 0.5 dl lätt crème fraiche

—  salt

—  svartpeppar (grovmalen)

—  ---- Till garnering ---

—  oregano, lite persilja, tomat och ev. gurka

Instruktioner



1. Putsa eller skala potatisen. Koka potatisen ca 15 minuter och låt den svalna.

2. Skala och hacka löken fint.

3. Hacka timjanen och häll av kaprisen.

4. Rör ihop majonnäs, crème fraiche, rödlök, kapris och timjan.

5. Dela potatisen i mindre bitar.

6. Blanda försiktigt ned potatisen i såsen och smaka av med salt och peppar.


