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kottfarslimpa i lager
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Forberedelsetid

90 minuter

Svart

medelsvart

Portioner

6 Personer

Description

Fick detta recpt for nagot arsedan, men saker kom imellan

tankte prova pa detta nasta helg, men det verkar dunder gott....
Kocken !!

Ingredienser



— 2 msk smor, plus extra att smorja med
— 1 liten, finhackad 16k

— 1 liten urkdrnad och hackad rod paprika
— 1 hackad vitloksklyfta

— 450 g notfars eller blandfars

— 25 g farska brédsmulor

— 0.5 tsk cayennepeppar

— 1 msk pressad citron

— 0.5 tsk rivet apelsinskal

— 2 msk hackad farsk persilja

— 85 g torkad, kort pasta, t.ex. fusilli

— 20.5dlitaliensk ostsas

— 4 lagerblad

— 175 g bacon

— salt och peppar

— sallad, till serveringen

— --- Italienska ostsasen ---
— 2 msk smor

— 25 g vetemjol

— 3dl varm mjolk

— 1 kryddmatt muskot

— 1 tsk torkad timjan

— 2 msk vitvinsvinager

— 3 msk vispgradde

— 55 g nyriven mozzarella och parmesanost
— 1 tsk mild senap

— 2 teskedar creme fraiche

— salt och peppar

Instruktioner
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--- Italienska ostsas ---

Smalt 2 matskedar smér i en gryta och ror ner 25 g vetemjdl till en smulig massa. Ror ner 3 dl varm mjolk till
en slat och tjock sas.

Tillsatt 1 kryddmatt muskot, torkad timjan, 2 matskedar vitvinsvindger och smaka av med salt och peppar.

Ror ner 3 msk vispgradde, 55 g nyriven mozzarella och parmesanost, 1 tesked mild senap och 2 teskedar
créme fraiche.

Blanda val.

--- kottfarslimpa i lager ---

Smalt smoret i en kastrull pA medelhog varme. Lagg i 16k och paprika och stek i 3 minuter. Ror ner vitloken
och fras i t minut

Lagg farsen i en skal och mosa den med en trasked tills den blir klistrig. Tillsatt I6kblandning, bréd- smulor
cayennepeppar, pressad citron, citronskal och persilja. Salta och peppra efter smak. Stall at sidan.

Koka upp en stor kastrull med latt saltat vatten pa medelhtg varme.

Lagg i pastan och koka den i ca 8-10 minuter, eller tills den &r mjuk med tuggmotstand. Lat den rinna av val
och blanda i den italienska ostsasen

Smorj en 1 kilos koéttfarslimpaform och lagg lagerbladen i botten.

Tanj ut baconskivorna over baksidan av en kniv och kla formen invandigt med dem. Skeda i hélften av kott-
blandningen och jamna till.

Tack med pastan och skeda i resten av kottbland- ningen. Jamna till och téack med folie.

Gradda kéttfarslimpan i 180 varm ugn i 1 timme, eller tills kéttsaften &r genomskinlig néar man sticker in
spetsen av en vass kniv mitt i limpan och den har sléppt formens kanter.

Hall av allt fett och stjalp upp limpan pa ett serveringsfat. Servera med sallad.



